ANTIPASTI FREDDI E CALDI DI PESCE "CLASSICI"
Gran Trionfo "Capo del Molo"

Complete fish tasting of entrée

Gemischte Fischvorspeise Triumph

Super hors d'oeuvres de poisson

Antipasto misto freddo *

Large assorted cold entrée
Gemischte kalte Vorspeisen
Hors d'oeuvres froids

Cocktail di Gamberi con Julienne di insalata verde *
Cocktail of prawns with salad

Garnelen cocktail mit Salat

Cocktail de homards avec salade

Polipo, patate e olive nere *

Octopus, potatoes and black olives

Krake, Kartoffeln und swarze Oliven

Octopus, pommes de terre et olives noires

Zuppetta di cozze e vongole *

Venus clams and mussels soup

Venus Muscheln und Miesmuschelnsuppe

Soupe de moules et palourdes

Gratinato Misto

Mixed seafood (scallops and queen scalopps)au gratin
Gemischte gratinierte meeresfruechte

Crustacés et poissons au gratin

Mazzancolle al sale aromatico

King prawns with aromatic salt

Riesengarnelen mit wiirzig Salz

Crevettes caramotes au sel aromatisé

Reale di salmone con pomodorini ciliegino ed erba cipollina *

Salmon with cherry tomatoes and chives
Lachs mit kleinen Tomaten und Schnittlauch
Saumon avec petites tomates et ciboulette

ANTIPASTI FREDDI E CALDI DI PESCE "SPECIALI"

Alici marinate su piccola piadina ed emulsione di prezzemolo e aglio *
Marinated anchovies with piadina and emulsion of parsley and garlic
Marinierte Sardellen mit Brot in Petersilie und Knoblauch sauce

Anchois marinés sur une petite piadina et émulsion d'ail et persil
Carpaccio di tonno con salsa alla senape, cipolla in agrodolce e crostino al sesamo *
Tuna fish with mustard sauce, sweet-and-sour onion and sesami crouton
Thunfish mit Senf, Zwiebeln und Sesam Crouton

Tohn avec sauce de moutarde, oignon aigre-doux et croliton au sésame
Scampi e Gamberi con insalata di arance e mele su cialde di grana
Crayfish and prawns with oranges and apples salad on parmesan waffle
Krebs und Hummer mit Orangen und Apfel Salat und Parmesan Waffel
Langoustines et crevettes avec salade d'oranges et pommes sur lit de parmesan
Noci di cappesante alla mentuccia con caponata di verdure

Scallop with mint and vegetables

Jacobsmuscheln mit Minzel und Gemuese

Noix de coquilles Saint-Jacques a la menthe avec verdures

Omelette di bianchetti su finocchi e porri brasati *

Omelette of bianchetti with fennels and leeks

Omelett von Fettfische mit Fenchel und Lauch

Omelette de poutines sur fenuilles et poireaux

PRIMI PIATTI DI PESCE "CLASSICI"

Spaghetti chitarra allo scoglio

Spaghetti with shellfish in tomato sauce

Spaghetti mit Krustentiere in Tomatensauce

Spaghetti aux crustacés et coquillages avec sauce de tomate

Spaghetti alle vongole *

Spaghetti with Venus clams

Spaghetti mit Venusmuscheln

Spaghetti aux palourdes

Risotto alla pescatora *

Seafood risotto with tomatosauce

€ 26,00

€13,00

€10,00

€10,00

€9,00

€ 13,00

€12,00

€9,00

€38,00

€10,00

€12,00

€12,00

€10,00

€20,00

€12,00

€12,00



Risotto mit Meeresfruechte mit tomatosauce

Risotto aux fruits de mer avec sauce de tomate

Maccheroncini alla DA VINCI (sugo rosso di pesce e molluschi con guscio) * €12,00
Macaroni with shellfish and tomatosauce

Makkaroni mit Krustentiere und Tomatensauce

Macaroni avec sauce de tomate et de crustacés

Spaghetti ai frutti di mare (rosso) * €12,00
Spaghetti with seafood in tomato sauce

Spaghetti mit Meeresfruechte in Tomatensauce

Spaghetti aux fruits de mer avec sauce de tomate

Tagliolini gamberi e zucchine * €12,00
Tagliolini with prawns and zucchini

Bandnudeln mit Garnelen and Zucchini

Tagliolini avec homards et courgettes

PRIMI PIATTI DI PESCE "SPECIALI"

Maltagliati con ragu' di moscardini piccanti * €12,00
Pasta with eledones chilli ragout

Pasta mit pikant Moschuspolyp sauce

Pasta avec eledones épicés

Strozzapreti con sugo di crostacei €14,00
Pasta with sauce of shellfish

Pasta mit Krustentieresauce

Pasta avec sauce de crustaces

Tortelli al branzino con crema di zucca, cappasanta e salmone € 13,00
Tortelli with sea bass with pumpkin,scallops,salmon

Tortelli mit Seebarsch mit Kurbis, Jakobsmuscheln und Lachs

Ravioli au bar avec creme de courge, coquilles Saint-Jacques, saumon

Passatelli con code di gamberi e verdurine * €13,00
Pasta with prawns and vegetables

Pasta mit Garnelen und Gemuese

Pasta avec crettes et Ilégumes

SECONDI PIATTI DI PESCE "CLASSICI"

Grigliata mista classic €18,00 superior € 25,00
Mixed grilled fish

Fischgrillade

Grillade de poisson

Grigliata di crostacei € 28,00

Mixed grilled Shellfish

FischKrustentieregrillade

Grillade de crustacés

Spiedini misti alla griglia * €16,00
Grilled squids and prawn kebabs

Garnelen-und KalmarspieBchen vom Girill

Brochettes de poisson

Fritto misto €18,00
Fried fish

Friturefisch

Friture de poisson

Fritto misto senza spine con verdure * € 16,00

Fried fish and mix vegetables

Friturefisch mit gemichte Gemuese

Friture de poisson avec légumes

Padellata di crostacei e molluschi € 28,00
Shellfish with fish

Krustentiere mit Fische

Crustacés avec poisson

Branzino al sale € 16,00

Sea Bass with salt
Wolfsbarsch mit Salz
Loup de mer avec sel

Pesci alla griglia *:

Sogliola: Grilled Fish: sole / Fische vom rost: Seezunge/Poisson grillé: sole €12,00
Branzino - Orata/ Sea baa-Gilthead / Wolfsbarch-Goldbrasse/Loup de mer-Daurade € 16,00
Rombo/Coda di rospo:Turbot/Angler - Steinbutt/Seeteufel - Turbot/Lotte s.9.€ 4,50 x etto



SECONDI PIATTI DI PESCE "SPECIALI"

Medaglioni di coda di rospo alla boscaiola con champignons e polenta *
Angler with mushrooms and polenta

Seeteufel mit Pilzen und Polenta

Lotte avec champignons et polenta

Mazzancolle lardellate su caprese al basilico e origano
Neapolitan-style king prawns with tomatoes, mozzarella, basil and oregano
Riesengarnelen nach neapolitanischer art mit Tomaten, Basilikum und Oregano
Crevettes rouges a la napolitaine avec tomates, basilic, origan

Rombo al forno con limone e patate al rosmarino

Baked Turbot with lemon and potatoes with rosemary

Steinutt aus dem ofen mit Zitrone und Kartoffeln mit Rosmarin

Turbot au four avec citron et pommes de terre et romarin

Filetto di orata al pomodoro aromatizzato con spinaci saltati *
Aromatic gilthead fillet with tomatoes and spinach

Goldbrasse mit Tomaten und Spinat

Filet de daurade avec tomates aromatisées et épinards

Tagliata di pesce spada con zucchine, carciofi freschi, pomodori secchi e pinoli tostati *
Swordfish fish with courgettes, artichokes, dried tomatoes and pine nuts
Schwertfisch mit Zucchini, Artischocken getrocknete Tomaten, Pinienkem
Espadone avec courgettes,artichauts, tomates séchées, pignons
ANTIPASTI DI CARNE

Affettato misto con piadina *

Cold cut with piadina

Kalter Aufschnittmit Piadina

Assiette anglaise avec piadina

Pecorino, pere e miele *

Cheese and pear with honey

Kaese und Birne mit Honig

Fromages et poires avec miel

Bresaola rucola e grana *

Grison air-dried beef with parmesan

Bundner Fleisch mit Parmesan Kaese

Viande séchée des grisons avec parmesan

Formaggio misto con confetture *

Selection of cheeses with jam

Kaese mit Konfiture

Assortiment de fromages avec confiture

PRIMI PIATTI DI CARNE

Ravioli di ricotta e spinaci con prosciutto cotto e cubetti di melanzane *(bianco)
Ricotta Ravioli with spinach, ham and courgettes

Ricotta Ravioli mit Spinat und Zucchini mit Knoblauch und Petersilie
Ravioli de ricotta avec épinards, jambon et courgettes

Gnocchi di patate pasticciati e gratinati al forno *

Baked Potato gnocchi with tomato and cream

Gratinierte Kartoffelnklosschen mit Tomatensauce und Sahne
Gnocchi de pommes de terre avec tomates au gratin

Tagliatelle alla romagnola *

Tagliatelle with raw ham and tomatoes

Tagliatelle mit roher Schinken und Tomatensauce

Tagliatelle avec sauce tomate et jambon cru

Pappardelle al ragu *

Noodleswith sauce of meat

Nudeln mit Fleischsauce

Lasagnes avec sauce de viande

Strozzapreti al pomodoro fresco e basilico *

Pasta with fresh tomatoes and basil
Pasta mit kleine Tomaten und Basilikum
Pasta avec tomates et basilic

SECONDI PIATTI CARNE
Filetto di manzo ai ferri
Grilled fillet steak
Filetsteak

Filet grillé

€ 16,00

€ 16,00

s.9.€ 4,50 x etto

€16,00

€16,00

€9,00

€38,00

€9,00

€8,00

€9,00

€8,00

€8,00

€.8,00

€8,00

€ 15,00



Filetto di manzo ai porcini

Grilled fillet steak with mushrooms

Filetsteak mit Steinpilze

Filet grillé avec champignons

Scaloppina biancaneve *

Veal escalope with cheese

Schnitzel mit Kaese

Escalope avec fromages

Paillard di vitello *

Grilled veal steak

Kalbssteak vom grill

Paillard de veau

Entrecote ai ferri o in padella con aglio e rosmarino *
Entrecote grilled with garlic and rosemary
Entrecote vom grill mit Knoblauch und Rosmarin
Entrecote grillée avec ail et romarin

Petto di pollo al limone *

Grilled chicken breast with lemon

Hanchenbrust vom grill mit Zitrone

Blanc de poulet grillé avec citron

CONTORNI

Patate fritte */French fried potatoes/pommes frites

Insalate miste* / mixed salad/gemischter Salat/salade panachée

Verdure alla griglia */Grilled vegetables/Gemuese von Grill/légumes grillés

Pinzimonio */vegetables with olive oil and salt/Gemuese mit Olivenol und Salz/légumes a la poivrade

MENU' PER | NOSTRI PICCOLI OSPITI

Tagliatelle al pomodoro o alla bolognese *
Tagliatelle with tomatoes or raw ham and tomatoes
Bandnudeln nur mit Tomaten oder mit Fleisch und Tomatensauce
Tagliatelle avec sauce tomate ou sauce tomate et jambon cru
Gnocchi di patate con pomodoro e basilico *
Potato gnocchi with tomato and basil sauce
Kartoffelnklosschen mit Tomatensauce und Basilikum
Gnocchi de pommes de terre avec tomates

Penne panna e prosciutto *

Penne with cream sauce and ham

Penne mit Schinken und Sahnesauce

Penne avec jambon et créeme

Wurstel alla griglia con patate fritte *

Grilled wurstel with fried chips

Wurstechen vom grill mit Pommes frittes

Wourstel grille avec pommes frites

Cotoletta alla milanese con patate fritte *

Wiener Schnitzel with fried chip

Wiener Schnitzel mit Pommes frittes

Cotelette de veau a la milainese

Petto di pollo ai ferri con contorno del giorno *
Grilled chicken breast with side dish of the day
Hanchenbrust vom grill mit Beilage des Tages

Blanc de poulet grillé avec Iégumes du jour

PIZZE "CLASSICHE"

Marinara *: pomodoro, aglio, olio, origano

(tomato,garlic,oil,oregano - tomaten,knoblauch,olivenol,oregano - tomates,ail,huile, origan)
Margherita * : pomodoro, mozzarella, basilico

(tomato,mozzarella,basil, - tomaten,mozzarella,basilikum - tomaten,mozzarella,basilic)
Napoletana *: pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

(tomato,mozzarella, anchovies,oregano - tomaten,mozzarella,sardellen,oregano -
tomates,mozzarella,anchois,origan)

Romana *: pomodoro,mozzarella, acciughe, capperi, origano
(tomato,mozzarella,anchovies,capers,oregano-tomaten,mozzarella,sardellen,kapern, oregano -
tomates,mozzarella, anchois,capres,origan)

Siciliana *: pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere

€ 16,00

€10,00

€10,00

€ 14,00

€10,00

€4,00
€4,00
€5,00
€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

€7,00

€7,00

€ 3,00

€4,00

€5,00

€6,00

€6,00



(tomato,mozzarella,anchovies,capers,oliv -tomaten, mozzarella,sardellen,kapern,oliven,
tomaten,mozzarella,tomates, mozzarella,anchois,capres,olives)

Salsiccia *: pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca

(tomato,mozzarella,sausage — tomaten,mozzarella,wurst - tomates, mozzarella,saucisse)
Prosciutto cotto *: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

(tomato,mozzarella,cooked ham-tomatem,mozzarella,gekochter schinken — tomates, mozzarella,jambon
Bomba *: pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

(tomato,mozzarella,tuna,onions - tomaten,mozzarella,thunfisch,zwiebeln - tomates,
Capricciosa *: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini
(tomato,mozzarella,cooked ham,mushrooms,artichokes - tomaten,mozzarella,gekochter
Schinken,Pilze,Artichoken - tomates,mozzarella,jambon cuit,champignons,artichauts)

4 Stagioni *: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, salsiccia, carciofini

(wratiu,livssai Clid, COUNCU 1allLIITTUSIHITOUITD,ddudaye,di LUuIUNSS-wliialel |,
mozzarella,gekochter,schinken,pilze, wurste,artichokentomates,mozzarella,jambon
At AlhArmAarmi A ANnA AATTAIAAA AviiAlALEA)

4 Formaggi *: mozzarella, fontina, emmenthal, gorgonzola

(mozzarella, soft cheese,emmenthal,blue-cheese - mozzarella,weichkase,emmenthal,blauschimmelkase,
mozzarella,fromage valdotain, emmenthal,fromage persillé)

Salame Piccante *: pomodoro, mozzarella, salame piccante

(tomato,mozzarella,chili salami — tomaten,mozzarella,pfeffer salami - tomates,mozzarelle, saucisson)
Calzone *: pomodoro,mozzarella,prosciutto cotto,funghi

(tomato, mozzarella,cooked ham, mushrooms — tomaten,mozzarella,gekochter schinken,pilze — tomates,
mozzarella, champignons,jambon cuit)

Porcini *: pomodoro, mozzarella, porcini, grana a scaglie

(tomato,mozzarella,wild mushrooms,parmesan — tomaten,mozzarella,s teimpilze, parmesan — tomates,
mozarella, champignons,parmesan)

Vegetariana *: pomodoro, mozzarella, verdure miste

(tomato,mozzarella, mix vegetables — tomaten,mozzarella, gemichter gemuse — tomates,

Bufalotta *: pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

(tomato, bufalo ‘s milk mozzarella,basil - tomaten,mozzarella auf buffelmilch,basilikum -
tomates,mozarelle de bufflonne,basil)

Bismark *: pomodoro, mozzarella, pancetta, uovo occhio di bue

(tomato,mozzarella,bacon,egges - tomaten,mozzarella, bacon,eier -tomates,mozzarelle,bacon.oeuf)
Prosciutto crudo *: pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

(tomato,mozzarella, raw ham —tomaten,mozzarella, roher schinken-tomates,mozzarelle,jambon cru)
Diavola *: pomodoro, mozzarella, salame piccante, salsiccia, peperoni

(tomato,mozzarella,chili salami,sausage,peppers - tomaten,mozzarella,salami, wurste, paprikaschoten -
tomates, mozzarelle,salami,saucisse, poivrons)

Funghi *:pomodoro, mozzarella, funghi

(tomato,mozzarella,mushrooms — tomato, mozzarella, pilze — tomates, mozzarelle, champignons)
Trevigiana *: pomodoro, mozzarella,radicchio, gorgonzola, speck

(tomato, mozzarella,red chicory,blue - cheese,smoked ham - tomaten, mozzarella,radicchio,weichkase,
schinkenspek -Tomates,mozzarelles, salade de trevise, fromage persille, jambon fume)

Parmigiana *: pomodoro, mozzarella, melanzane,prosciutto cotto, grana
(tomato,mozzarella,aubergines,cooked ham,parmesan -
tomaten,mozzarella,auberginen,gekochter,schinken,parmesan -Tomates,mozzarelle,aubergines,jambon
cuit,parmesa)

Campagnola *: pomodoro, mozzarella, pancetta, gorgonzola

(tomato,mozzarella,bacon,blue-cheese -tomaten,mozzarella,bauchspeck,blauschimmelkase -
tomates,mozzarelle,lard,fromage persille)

Valtellina *: pomodoro, mozzarella,bresaola, rucola, grana a scaglie
(tomato,mozzarella,bresaola,rocket , parmesan — tomaten,mozzarella,bresaola, parmesan -
tomates,mozzarelle,bresaola,roquette,parmesan)

Crudaiola *: mozzarella di bufala,pomodorini,rucola,funghi freschi

(bufalo’s milk mozzarella,little tomato,rocket,muschrooms — mozzarella auf buffelmilch, kleine
tomato,rucola,pilze - mozzarelle de bufflonne, tomates,roquette,champignons)

Giubileo *: mozzarella di bufala, prosciutto crudo, scaglie di grana

(bufalo’smil mozzarella, raw ham,parmesan — mozzarella auf buffelmilch,roher schinken, parmesan —
mozzarelle de bufflonne,jambon cru,parmesan)

Capri *: mozzarella di bufala, pomodorini, basilico

(bufalo’s milk mozzarella,little tomato,basil - mozzarella auf buffelmilch,kleine tomate, basilic - mozzarelle
de bufflonne, tomates,parmesan)

Topolino *: prosciutto e salame

(cooked ham and salami - gekochter Schinken und Salami - jambon cuit et salami)

PIZZE "SPECIALI"

€6,00

€6,00

€7,00

€7,00

€8,00

€7,00

€7,00

€7,00

€9,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€8,00

€6,00

€10,00

€8,00

€8,00

€9,00

€ 10,00

€ 10,00

€9,00

€5,00



Alla Genovese: polipo, patate lesse, pesto

octopus, patatoes,pesto sauce - krake,kartoffeln - pesto sauce - poulpe,pommes,

Ghiottona: pomodoro, salame, salsiccia, prosciutto cotto, wurstel
tomatoes,salami,sausages,ham,wurstel -tomaten, bratwurste,salami, tomates, schinken,wursteltomaten,
saucisses, salami,jambon,wurstel

Ricca di latte: pomodoro, bufala, ricotta

tomatoes,cheese,bufalo’ s milk mozzarella and ricotta - tomaten mozzarella auf buffelmilk und ricotta -
tomaten, mozzarelle de bufflone

Paolo: bufala,carciofi,gorgonzola,salsiccia,olio tartufato

buffalo mozzarella,artichokes,blue-cheese,sausages,truffe oil - buffel mozzarella,
artichoken,blauschimmelkase,truffel oil - mozzarella de bufflonne,artichauts, saucisse,huile torue
Bella e Buona: gamberi, pomodori ciliegino, parmigiano a scaglie, rucola e aceto balsamico

prawns, tomatoes,cheese-parmesan,racket,balsamic vinegar - garnelen, tomaten,kase-
parmesan,rauke,balsamessig - crevette,tomaten,roquette,vinagre balsamique

Saporita: pomodoro, mozzarella,salame Milano,stracchino, zucchine, pepe bianco
tomatoes,mozzarella,salami,cheese,courgettes,pepper-tomaten,mozzarella, wurst,kase,zucchini,pleffer -
tomaten,fromages,courgettes,poivre

Sfiziosa: pomodoro, mozzarella di bufala, verdure, cipolla, provola affumicata

tomatoes,bufalo's milk mozzarella,vegetables,onions,smoked cheese - tomaten,mozzarella auf
buffelmilch,gemuse,zwiebekn,hausgerauchert-kase -tomaten,mozzarelle de
bufflonne,legume,ignons,fromages fumeé

Della Zia: pomodoro, squacquerone, speck e rucola

tomatoes,kase,speck,racket - tomaten, kase,speck,rauke - tomaten,fromages,speck, roquette
Fiorella: mozzarella, funghi freschi, pomodorini e radicchio
mozzarella,chempignons,tomaten,radicchio salad - mozzarella,pilzen,radicchiosalat, tomatoes -
mozzarella, champignons, tomaten,salade de trevise

Mauriziana: pomodoro, mozzarella, porcini, pinoli e grana

mozzarella, champignons, tomaten, parmesan, pine nut - mozzarella,pilzen,parmesan, tomatoes,
pinienkem - mozzarella, champignons,tomaten,parmesan,pignom

Miramare: pomodoro, insalata di mare, frutti di mare

tomaten, fish salad, fish - tomatoes, fische salat, fische - tomaten, fische,salade de mer

Boscaiola: pomodoro, mozzarella di bufala, salsiccia, funghi freschi

mozzarella,champignons, tomaten,sausages - mozzarella,pilzen,bratwurste, tomatoes-mozzarella,
champianons, tomaten.saucisses

Abruzzo: rossa con bufala, funghi freschi, rucola, grana a scaglie, crudo, pomodorini
tomatoes,bufalo’s milk mozzarella,champignons,cheese-parmesan, ham -tomaten,mozzarella auf
buffelmilch,kase-parmesan,pilzen, schinken - tomaten,mozzarelle de bufflonne,jambon,parmesan-
Mare e monti: mozzarella, gamberetti, porcini

mozzarella,champignons,prawns - mozzarella,pilzen, gamelen - mozzarella,champignons,krebse
Super capo del molo: pomodoro, gamberetti, funghi freschi, grana a scaglie

tomatoes,shrimp, mushrooms,parmesan-cheese -tomaten,gamelen,pilzen,parmesan -tomaten, crevettes,
champignons, parmesan-fromages

Salmone: pomodoro, mozzarella, salmone affumicato

tomatoes,mozzarella,salmon - tomaten,mozzarella,lachs - tomaten, mozzarella,saumon

Rustica: pomodoro, mozzarella, patate fritte, salsiccia

tomatoes,sausages,french fried,mozzarella - tomates,pommes frites,bratwurstel,mozzarella - tomaten,
saucisses, pommes frites,mozzarella

Calzone alla contadina: pomodoro, mozzarella, salsiccia, gorgonzola
tomato,mozzarella,sausages,blue-cheese - tomatoes, mozzarella-kase, bratwurste

(supplemento mozzarella di bufala: €.2,00 — altri ingredienti €.1,50)

PIZZE "SPECIALI" PER DUE PERSONE
Pizza dell’amicizia: di tutto un po’

STUZZICHERIA DI PIZZA

pizza dolce con Nutella e granella di nocciole
pizza golden: mele, cannella

MORDI E FUGGI .... DAL CAPO DEL MOLOQO
Insalata di gamberi con sedano e grana *
Salad with shrimp, celery and parmesan

Salat mit krebse, sellerie und parmesan

Salade de homards, célerie et parmesan
Insalata Mare: lattuga, pomodoro, tonno, polipo e patate lesse *
salad, tomatoes, tuna fish, octopus and potatoes
Salat, Tomaten, Tuhn fisch, Krake und Kartoffeln

€8,00

€7,00

€8,00

€9,00

€9,00

€8,00

€9,00

€ 8,00

€7,00

€9,00

€10,00

€8,00

€10,00

€9,00

€10,00

€9,00

€8,00

€8,00

€ 18,00

€8,00
€6,00

€8,00

€6,00



Salade, tomates, thon, octopus et pommes de terre

Insalata Monti: lattuga, funghi freschi, pomodorini, finocchi, radicchio rosso e mozzarella *
salad, fresh mushrooms, tomatoes, fennel, red lettuce and mozzarella

Salat, frische Pilzen, Kleine Tomaten, Fenchel, Radicchio und Mozzarella

Salade, champignons, tomates, fenuille, radicchio et mozzarella

Fritto di anelli di calamari e patate fritte *
Fried calamaries and fried patatoes
Fritierte Tintenfische und pommes frites
Friture de calamars et pommes frites
Salmone marinato al pepe rosa *
Marinated salmon pink pepper

Marinierte Lachs mit rosa Pfeffer
Saumon mariné avec poivre rose

Speck e ananas *

Smoked raw and pinneapple

Tiroler Speck mit Ananas

Jambon cru fumé avec ananas

Fritto di alici o alici alla brace con verdure *
Fried or grilled anchovies with vegetables
Fritierte or vom grill Sardellen mit gemuse
Friture d' anchois et Iégumes ou anchois et Iégumes grillés
Sgombro al forno *

Baked Mackerel

Makrele aus dem ofen

Maquereau au four

Mozzarella caprese *

Mozzarella with basil and oregano
Mozzarella mit Basilikum und Oregano
Mozzarella caprese basilic et origan
Prosciutto crudo e grana *

Ham and parmesan cheese

Schinken und Parmesankaese

Jambon et parmesan

Sogliola alla mugnaia *

Sole meuniere with lemon sauce
Seezunge mullerinart mit Zitrone sauce
Sole meuniére avec sauce de citron
Uova e bacon *

Bacon and eggs

Eier und bacon

Eufs et bacon
BAR

Caffé espresso

Caffé corretto

Caffe d’'orzo
Decaffeinato

Caffe + panna montata
Infusi e Cappuccino
Cioccolata

Acqua bott.

Acqua bott. 1/2 It.
Vino alla spina 1/4 It.
Vino alla spina 1/2 It.
Vino alla Spina 1 It.
Succhi di frutta

Bibite in bottiglia

Bibite in lattina
Heineken 33 cl.
Beck’s 33 cl.

Mac Farland 33 cl.
Birra alla spina piccola
Birra alla spina media
Pepsi alla spina piccola
Pepsi alla spina media
Aperitivi

Spremute

€6,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€6,00

€7,00

€7,00

€5,00

€1,60
€2,20
€1,60
€1,80
€2,00
€2,00
€2,50
€2,20
€1,60
€3,10
€5,30
€ 10,00
€2,50
€2,50
€2,50
€ 3,50
€3,50
€4,00
€3,50
€4,50
€ 3,00
€4,00
€4,00
€4,00



Liquori naz. ed est. €4,00

Brandy / Amari / Grappe €.4,00
Cognac €7,00
Grappa barricate €7,00
Grappa Prime Uve € 6,00
Rum €6,00
Whisky 5 anni/ oltre 7 anni / torbati €5-10
Rum Riserva Plantation / Cognac Riserva €5-10

Long drink, cocktail €7,00



