PIEMONTE

Bianchi:

Cortese del Monferrato
“Valtignosa"

Gavi di Gavi " La Meirana”
Rossi:

Barbera D' Alba “Pelisa”

"

Nebbiolo delle Langhe "Regret
Barolo Cannubi

LIGURIA

Bianchi:
Pigato

LOMBARDIA

Bianchi:
Pinot Nero Vivace
“Sopralerighe”

TRENTINO ALTO
ADIGE

Bianchi:

Gewurztraminer

Pinot Grigio

Muller Thurgau

Muller Thurgau Frizzante
Rossi:

Lagrein aus Gries

FRIULI

Bianchi:
Sauvignon dei colli orientali
Bianco Speziale

Bianco Pomedes
Ribolla gialla

Chardonnay
Vinnae

da uve cortese del monferrato
da uve cortese del piemonte

100% barbera d'alba

100% nebbiolo
da uve nebbiolo maturato in barrique

da uve pigato ligure

da uve pinot nero vinificato in bianco - vino

vivace

da uve gewurztraminer dell'alto adige
da uve pinot bianco dell'alto adige

da uve muller thurgau dell'alto adige
da uve muller thurgau dell'alto adige

da uve lagrein dell'alto adige

da uve sauvighon dei colli orientali
da uve tocai, sauvignon e pinot bianco

da uve tocai, sauvignon e pinot bianco maturato

in barrique
da uve ribolla gialla del collio

da uve chardonnay dell'isonzo
da uve ribolla gialli dei colli orientali
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igt
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750
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750

750
750

750
750

750
750

Marenco
Broglia

Monchiero
Cardone
Monchiero
Carbone

Da milano

Durin

La Costa

Erste & Neue
Erste & Neue
Niedermayer
Cavit

Niedermayer

Scubla
Scubla

Scubla

Ronco dei Tassi
Colmello di
Grotta

Jermann

dh

dh cdh ch ch

h

dh

12.00
15.00

15.00

18.00
48.00

20.00

12.00

16.00
15.00
15.00
15.00

19.00

17.00
17.00

25.00
19.00

17.00
22.00



VENETO

Bianchi:

Soave "S. Michele”

Bianchi Frizzanti:

Prodry frizzante

Prosecco di “Valdobbiadene"
Legatura a spago

TOSCANA

Bianchi:

Ansonica Costa dell'argentario
Rossi:

Chianti Rubizzo

Nobile di Montepulciano
Morellino di Scansano
Rosso di Montalcino
Brunello di Montalcino
Rosati:

Malvarosa rosato

EMILIA ROMAGNA

Bianchi:

Trebbiano di Romagna " Brivido"
Trebbiano di Romagna
Trebbiano " Lorideledda”
Albana secco " La Rimessa™"
Bianchi Frizzanti:

Pignoletto Superiore

Rossi:

Sangiovese di Rom Sup. "
Centurione "

Sangiovese superiore "Pandolfo”
Sangiovese di Romagna

Sangiovese superiore "Santodeno”
Sangiovese Sup. Riserva " Domus

Caia"

Sangiovese " Colombarone”
Sangiovese " Pietra Honori"
Sangiovese " Particella 25"

Liano "Riserva”
Lambrusco amabile Grasparossa
Lambrusco secco di Sorbara

da uve garganega in purezza ‘06
da uve prosecco metodo charmat ‘06
da uve prosecco metodo charmat ‘06
da uve ansonica in purezza ‘06
da uve sangiovese grosso toscano ‘05
da uve prugnolo gentile maturato in

botte '04
da uve sangiovese dello scansanese ‘05
da uve sangiovese in purezza ‘05
da uve sangiovese maturate in tonneau ‘03
da uve sangiovese dell'argentario ‘06
da uve trebbiano di romagna ‘07
da uve trebbiano di romagha ‘06
Clone di trebbiano cru ‘07
da uve albana di romagna ‘06
da uve bombino bianco ‘06
da uve sangiovese del faentino '05
sangiovese di romagha maturato in

barrique '05
da uve sangiovese di romagna ‘06
da uve sangiovese di romagna ‘05
sangiovese di romagna maturato 12

mesi in fonneaut ‘04
sangiovese di Romagnha doc '05
sangiovese di Romagnha doc ‘05
sangiovese di Romagha doc ‘05
sangiovese di romagha maturato in

barrique '00
da uve lambrusco grasparossa '06
da uve lambrusco di sorbara ‘06
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Ca' Rugate

Montelvini
Mionetto

La Parrina

Rocca delle Macie

Az. Agr. Dei

Rocca delle Macie
Az. Agr. La Serena
Az. Poggio Antico

La Parrina

Az. Agr. Morini
Cesari

Tenuta Pandolfa
Poderi Nespoli

Cesari

Ferrucci

Azienda Pandolfa
Cesari
Poderi Nespoli

Ferrucci

Az.La Viola
Az.La Viola
Az.La Viola

Cesari
Az.Agr. Castelvetro
Az.Agr. Castelvetro

h

dh ch ch dh h

th

dh dh dh dh dh ch ch cth dh dh ch dh

dh ch ch

14.00

10.00
16.00

14.00

12.00

25.00
19.00
26.00
46.00

10.00

11.00
10.00
12.00
12.00

12.00

10.00

14.00
10.00
12.00

25.00
18.00
25.00
25.00

25.00
10.00
10.00



UMBRIA

Bianchi:

Grecante

Brezza

Torre di Giano

Rossi:

Rosso di Montefalco

Sagrantino di Montefalco ris. 25
Rosati:

Castel Grifone Rosé

MARCHE

Bianchi:
Verdicchio di Matelica * Vigneto

"

Foliano *
Ekeos Verdicchio di jesi

Verdicchio di Matelica Riserva
Rossi:

Rosso Conero "S. Lorenzo"
Ekeos Rossoconero

ABRUZZO

Bianchi:
Riseis Biologico
Rossi:
Riseis Bilogico
SARDEGNA

Bianchi:

Salentino di Gallura “Funtanaliras
Rossi:

Cannonau di Sardegna “Sa Mola"

"

PUGLIA

Bianchi:

Salice Salentino “Cantalupi”
Le Fossette

Rossi:

Primitivo di Manduria “Lirica”
Capoposto

Cacc'e’'mmitte di lucera

da uve grechetto dei colli di todi ‘06
Da uve bianche d'umbria ‘07
Da uve trebbiano e grechetto ‘07
da uve sangiovese, sagrantino e merlot '06
da uve sagrantino maturato in barrique '04
Da uve sangiovese e canaiolo ‘07
da uve verdicchio di matelica ‘05
Da uve verdicchio di jesi ‘07
da uve verdicchio di matelica maturato
in barrique ‘98
da uve montepulciano maturato in
barrique ‘04
Da uve montepulciano 07
Da uve Trebbiano d'abruzzo o7
Da uve montepulciano 06
da uve vermentino di gallura ‘06
da uve cannonau di sardegna '05
da uve chardonnay e pinot bianco '05
da uve falanghina di puglia '06
da uve primitivo maturato in barrique  '04
da uve negroamaro '04
da uve nero di troia, montepulciano e
bombino bianco ‘05
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A. Caprai
Lungarotti
Lungarotti

A. Caprai
A. Caprai

Lungarotti

Az. Agr. Bisci
Fazi Battaglia

Az. Agr.Bisci

Umani Ronchi
Fazi Battaglia

Agriverde

Agriverde

Cant. Del Vermentino

Alberto Loi

Conti Zecca
Alberto Longo

Cons. Prod. Vini
Alberto Longo

Alberto Longo

h

cth

h

15.00
12.00
12.00

25.00
48.00

12.00

12.00
18.00

24.00

19.00
19.00

18.00

19.00

14.00

18.00

14.00
18.00

14.00
18.00

20.00



CAMPANIA

Bianchi:

Greco di Tufo
Fiano di Avellino
Falanghina

Greco di Tufo
Fiano di Avellino
Falanghina

Rossi:

Aglianico D'Irpinia

SICILIA

Bianchi:

Anthilia Bianco
Alhambra Bianco
Rossi:

Monreale Rosso Syrah

PASSITI E
LIQUOROSI

Orkezia

Albana passita "Bradamante”
Albana dolce " Le Rose "

J

Moscato di Siracusa "Solacium"

BOLLICINE ROSFE'

Franciacorta Rosé demisec Mill

BOLLICINE Metodo Classico Italiano

Cuvée imperiale
Franciacorta Brut Mill

Ferrari

CHAMPAGNES

Drappier Carte D'or
Veuve Cliquot

da uve greco di tufo ‘07
da uve fiano di avellino ‘07
da uve falanghina ‘07
da uve greco di tufo ‘07
da uve fiano di avellino ‘07
da uve falanghina ‘07
da uve aglianico ‘07
da uve 50% ansonica e 50% catarratto '06
da uve catarratto e inzolia ‘06
da uve shiraz e hero d'avola ‘06
Vino muffato ‘06
da uve albana 50% moscato 30%
sauvighon 20% ferm. In legno ‘06
da uve albana dolce di romagna ‘06
da uve moscato bianco vendemmia
tardiva ‘03
da uve 75% chardonnay e 25% pinto
nero ‘03
da uve 80% chardonnay, 10% p. bianco
e 10% p. nero s.n
da uve 80% chardonnay, 10% p. bianco
e 10% p. nero ‘03
da uve 60% chardonnay e 40% pinot
nero metodo classico s.n
90% pinot nero 10% chardonnay s.n
90% pinot nero 10% chardonnay s.n
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doc 375
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Cantina dei Monaci
Cantina dei Monaci
Cantina dei Monaci

Terredora
Terredora
Terredora

Cantina dei Monaci

Donnafugata
Spadafora

Spadafora

Fazi Battaglia

Poderi Nespoli
Poderi Nespoli

Az. Agr. Pupillo

Az Agr. Villa

Berlucchi
Az. Agr. Villa

Ferrari

Drappier
Ponsardin

dh dh dh ch dh dh

th

h

19.00
20.00
16.00
19.00
20.00
16.00

20.00

12.00
16.00

18.00

50.00

33.00
12.00

19.00

36.00

40.00

32.00

40.00

52.00
70.00



